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Progetto V.I.N.U.M 
Valorizzare l’Innovazione attraverso il Networking tra imprese e il recupero dei 

sottoprodotti delle Uve del Lacrima di Morro D’Alba 
Rif. Domanda di aiuto n.40462 - 

0471020|16/04/2019|R_MARCHE|GRM|AEA|A|300.40/2018/AEA/54 - Programma di 
Sviluppo Rurale 2014/2020 - M19.2.A.16.2.A Attivazione di progetti di innovazione tra 

imprese e mondo della ricerca e della consulenza nei settori "smart" (De Minimis) 
 

 
Oggetto - Progetto V.I.N.U.M - Invito alla Conferenza Finale e al workshop informativo rivolto ai possibili 
player economici per approfondire eventuali modalità di sviluppo del business - Morro D’Alba, 8 novembre 
2023 , ore 17.00 - Sala Consiliare (P.zza Romagnoli 6) 
 

Gentilissimi, 

con la presente sono lieto di invitarvi agli eventi in oggetto che, il Comune di Morro d’Alba sta organizzando 
nell’ambito del progetto V.I.N.U.M, finanziato dal Programma di Sviluppo Rurale 2014/2020, nell’ambito del 
bando M19.2.A.16.2.A - Attivazione di progetti di innovazione tra imprese e mondo della ricerca e della 
consulenza nei settori "smart”. 

Il progetto V.I.N.U.M, finanziato nel mese di novembre 2020, si è posto l’obiettivo di attivare e studiare un 
sistema di recupero e di valorizzazione degli scarti di lavorazione del vino DOC marchigiano “Lacrima di Morro 
D’Alba” per sviluppare prodotti innovativi nel campo della cosmetica e/o della nutraceutica.  

Gli eventi rappresentano l’occasione per presentare i risultati dello studio di caratterizzazione eseguito sugli 
scarti enologici messi a disposizione dalle imprese agricole coinvolte, ed un momento per condividere i dati 
circa il potenziale utilizzo come integratore alimentare e in formulazioni cosmeceutiche, nonché 
un’opportunità per approfondire eventuali modalità di sviluppo di business. 

Per ulteriori dettagli è possibile visitare il sito internet https://www.morrodalba.com/il-progetto-vinum/ 

Cordiali Saluti, 

Enrico Ciarimboli  

Sindaco di Morro D’Alba 
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PROGETTO V.I.N.U.M - Valorizzare l’Innovazione attraverso il Networking tra imprese e il recupero 
dei sottoprodotti delle Uve del Lacrima di Morro D’Alba   
 
Il progetto VINUM, finanziato nell’ambito del Programma di Sviluppo Rurale 2014/2020 - M19.2.A.16.2.A, 
vede il coinvolgimento dell’Università degli studi di Camerino (capofila) responsabile della parte scientifica, 
del Comune di Morro D’Alba con in capo la comunicazione e disseminazione dei risultati di progetto e le 
imprese agricole, Vicari, Mancinelli e Romagnoli con ruolo di supporto all’implementazione delle attività 
tecnico-scientifiche, alla comunicazione ed al trasferimento dei risultati.  
 
Gli obiettivi specifici del progetto sono:  
• Sostenere la transizione verso un’economia circolare attraverso il riutilizzo degli scarti della produzione 

del vino Lacrima di Morro d’Alba;  
• Caratterizzare chimicamente le vinacce e la feccia e sviluppare poi il miglior metodo di estrazione dei 

composti di interesse al fine di ottenere degli estratti solidi liofilizzati ricchi in componenti bioattive;  
• Sviluppare prototipi, da vinacce e da feccia, per un utilizzo in cosmetica e in nutraceutica (integratore).  
• Analizzare le potenzialità del mercato locale/nazionale per definire un modello di business innovativo in 

grado di sostenere lo sviluppo del Brand Lacrima di Morro D’Alba attraverso la produzione e 
commercializzazione dei prodotti derivati.  

• Divulgare il progetto mediante attività di comunicazione  
 
Il progetto si struttura in cinque azioni, oltre al coordinamento e alla comunicazione e divulgazione dei 
risultati, prevede l’analisi degli scarti del processo produttivo (analisi di nutrienti, minerali e polifenoli su 
vinacce e fecce per definire le potenzialità nutrizionali/nutraceutiche/cosmetiche di questi scarti), la 
prototipazione del prodotto innovativo (messa a punto del miglior processo di estrazione per ottenere un 
estratto solido da utilizzare come base nei prototipi successivi, cioè una crema cosmetica e una 
capsula/compressa con caratteristiche nutraceutiche) e un’analisi economica costi/benefici.  

 

Soggetti coinvolti: 

• UNICAM - Leader del Progetto 
• Aziende Agricole (AZIENDA AGRICOLA VICARI; STEFANO MANCINELLI; CANTINA ROMAGNOLI) - supporto 

all’implementazione delle attività tecnico-scientifiche e di supporto alla comunicazione e al 
trasferimento dei risultati di progetto attraverso i propri canali/strumenti di comunicazione. 

• Comune di Morro D’Alba - coordinamento della comunicazione e disseminazione di progetto. 
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PROGRAMMA 
 

PRIMA PARTE - CONFERENZA FINALE PROGETTO VINUM 

LACRIMA DI MORRO D'ALBA: DA VINO A BRAND TERRITORIALE  

 
17.00 

 
Registrazione dei partecipanti 

 
17.15 

 

 
Saluti Istituzionali - Enrico Ciarimboli, Sindaco di Morro D’Alba 

17.30 
 

 
Introduzione ai lavori - Sauro Vittori, Docente Università degli Studi di 
Camerino e Responsabile del Progetto 

 
 

17.45 
 
La seconda vita del Lacrima: studio di caratterizzazione degli scarti 
enologici" - Agnese Santanatoglia, dottoranda UNICAM 

 
18.00 

Feccia di Lacrima di Morro D'Alba: l'elisir di bellezza e benessere negli 
"scarti" del vino.   - Roberta Censi, docente e ricercatrice UNICAM 

 
18.30 Conclusioni e chiusura dei lavori 

 

SECONDA PARTE  - TAVOLA ROTONDA con i PLAYER ECONOMICI 

18.45 
 

 
“Quando il vino incontra la bellezza: i numeri e le prospettive"  
Lorenza Natali, dottoranda Università degli Studi di Camerino 
 

 
       19.00 

 
Discussione con i player economici presenti e conclusioni 

      
        19.30 

 
Chiusura lavori 
 

 


